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Bando di ammissione al

CORSO GRATUITO TRIENNALE
OPERATORE DELLA RISTORAZIONE

Preparazione degli alimenti e allestimento piatti

P
CODICE PROGETTO
9342334 ﬁ

PROFILO PROFESSIONALE

LOperatore della ristorazione interviene, a livello esecutivo,
nel processo della ristorazione con autonomia e respons-
abilita limitate a cio che prevedono le procedure e le metodi-
che della sua operativita.

La qualificazione nell'applicazione /utilizzo di metodologie
di base, di strumenti e di informazioni gli consente di svolge-
re attivita relative alla preparazione dei pasti con competen-
ze nella scelta, preparazione, conservazione e stoccaggio di
materie prime e semilavorati, nella realizzazione di piatti

semplici cucinati e allestiti.

DESTINATARI

18 Giovani che hanno conse-
guito il diploma di scuola
secondaria di primo grado
(ex licenza media), con eta
inferiore a 18 anni alla data
dell'avvio delle attivita di-
dattiche, non in possesso di
qualifica.

ISCRIZIONI

La domanda di ammissione
dovra essere consegnata a
mano c/o En.A.P. Puglia Via
Cesare Pavese 60 Corato (BA).
Il Fac-simile della domanda di am-
missione al corso e disponibile
presso |a sede del corso e nel sito
internet www.enappuglia.net.

Lo sportello iscrizioni e
aperto dal lunedi al venerdi
dalle 8:30 alle 12:30.

DURATA

La durata del corso & triennale:
di 3.200 ore di cui 600 di stage
in rinomate aziende del settore
e 300 in Laboratorio di Cucina.
Visite guidate c/o aziende e
fiere del settore. La frequenza
e obbligatoria e le attivita forma-
tive saranno svolte al mattino.

SCADENZA E
SELEZIONE
PARTECIPANTI

Le informazioni relative
alla scadenza sono dis-
ponibili presso la sede del
corso e nel sito internet
www.enappuglia.net.

Le selezioni si svolgeranno
in caso di domande perven-
ute superiori al numero di
posti disponibili.

BENEFIT

indennita di frequenza fino a
3.200 € suddivisa nelle tre
annualita. Materiale didattico,
dispense e divise professiona-
li. Rimborso delle spese di
viaggio con mezzi pubblici
agli allievi residenti fuori della
sede del corso.

SEDE DEL CORSO

En.A.P. PUGLIA

Agenzia Formativa di CORATO
Via Cesare Pavese 60

Tel 0803588130
enapcorato@enappuglia.net

INFORMAZIONI: dal lunedi al venerdi dalle 8:30 alle 12:30

Nn

CERTIFICAZIONI

Attestato di Qualifica Pro-
fessionale valido in tutta
Europa.

Attestato personale alimen-
tarista, Attestato di sicurez-
za sul lavoro D.L. 81/08.

Ente
Addestramento
Professionale

PUGLIA




